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Foie gras de canard mi-cuit et sa brioche

CEuf mimosa au caviar

Banc de I'écailler : langoustines, bulots, crevettes et huitres
Gnocchetti sardi, truffe et creme de parmesan AOP
Saumon fumé, creme citronnée, wakamé

Gambas flambées au pastis

Tartelette de houmous, mozzarella et paprika

Saucisse au couteau, truffe et sauce foie gras

Filet de rouget, beurre blanc & la mandarine
Saint-Jacques roties, poireau confit, beurre de pomme
Filet de rumsteck, chataignes grillées, sauce roquefort
Gratin de pommes de terre au cantal

Dinde rétie et son jus & I'hibiscus

Créme de potimarron au parmesan

Les bdches de Noél gourmandes

Verrine forét-noire

Pavlova aux fruits exotiques :

Cake au chocolat sans gluten, creme anglaise
Tiramisu au café g
Poires pochées aux épices et au yuzu

Chariot de fromages affinés

Clafoutis salé, emmental et tomates confites

Filet de dinde fagon cordon-bleu

Sandwich de pomme de terre, jambon et cheddar
Mini briochette au saumon fumé

BUche au chocolat et aux fruits
Gateau géant de bonbons
Chocolats de Noél

Choux @ la vanille
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